
 

Swiateczne smaki w  „Rezydencji” 
 

Przystawka ciepla/ First dish 
Ravioli z łososiem okraszone masełkiem 

 migdałowo-rozmarynowym 
Home made Ravioli with salmon and almond-rosemary butter 

22 zł 

Dania glówne/ Main course 
Pieczony schab z dzika w sosie jałowcowym oraz drożdżowa 

kluseczka 
Roast wild boar loin with  juniper sauce and traditional 

dumpling 
70 zł 

Slodkosci/ Sweets 
Świąteczny deser :podane na piernikowym spodzie śliwki długo 

macerowane w czerwonym winie oraz  krem waniliowy 
Christmas dessert: prunes long in red wine cooked, topped on a 

ginger bread and vanilla sauce 
22 zł 

 
Gorąca czekolada podkręcona wiśniówką ze śmietanką 

Hot chocolate with cherries and whipped cream 
18 zł 

 
Gorąca czekolada z likierem fiołkowym oraz advocatem 
Hot chocolate with Violet liqueur, advocate and whipped cream 

18 zł 


